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Carnet gourmand

Kwint x

’est un espace superbe que le Kwint, tant
Cpour la vue gu'’il offre que pour sa décoration.
Situé dans le Brussels Meeting Center, il

surplombe les jardins de I'Albertine, le Square,
cette nouvelle structure de verre éclairée de bleu,
Ia tour de I'Hétel de Ville de Bruxelles. Aménagé
par le créateur belge, Arne Quinze, le lieu est
élégant et contemporain, animé par une sculpture
| monumentale a la fois animale et métallique en
' résine laquée froissée. Murs matelassés, textiles gris beige et rouille, tables
naturelles et bar lui donnent encore chaleur et intimité.
Ce bel aménagement se veut en résonance avec les produits qui font I'identité
de I'établissement. Le Kwint est dédié aux caviars, poissons fumés, saumons
sauvages, foie gras, jambons ibériques et autres spécialités de la maison
frangaise Kaspia ainsi qu'aux truffes de la Maison de la Truffe. Le resto
bruxellois est en effet le relais croisé de deux institutions de la gastronomie
parisienne. La carte est donc particuliére, centrée sur ces produits de luxe.
Ainsi on prend I'apéro avec un trio de tarama classique, de crabe et de corail
d’oursin (9 euros). On déguste ensuite un carpaccio de beeuf, roquette, truffe
de Bourgogne et parmesan (16) et poursuit avec des tagliatelles fraiches au
saumon et au caviar (26) ou une pomme de terre farcie au caviar Impérial Baeri
(39) et, clin d’ceil a notre belgitude, on recoit une portion de frites saupoudrées
d’éclats de truffe pour 5,50 euros. «Joélle Smets.
Mont des Arts, 1000 Bruxelles. Tél. 02-505.95.95. www.kwintbrussels.com/
Ouvert de 12 a 15 heures et de 19 a 22h30. les jeudi, vendredi et samedi
jusqu’a 23h30. (Choix réduit entre 15 et 19 heures). Jour de fermeture: le
dimanche. Boutique ouverte dés 10 heures. Parking Albertine.




